


COCKTAILS
. . . . . . . . . . . . . . . .

ENTRÉES

Burrata di bufala									        19
tomates anciennes, citron confit et olives noires

Crudo de loup									         24
concombre, avocat, fraîcheur d’agrumes

Bouquet de crevettes								        18
mayonnaise maison

Pêches de pays & feta								        18 
feuilles de verveine

Aubergine alla parmigiana							       15
mozzarella, parmesan, basilic

Assiette de jambon ibérique Cebo						      28

LES SIGNATURES

Jardin Parfumé
Vodka Grey Goose infusée au jasmin, 

liqueur Ciala, vanille, citron pressé
17

	
Marie-Antoinette

Gin Tanqueray, St-Germain, jus de 
pomme, miel, concombre, citron pressé

15

Sous les Platanes
Rhum agricole à la fleur d’oranger, rhum 

cubain, jus de fraise, coco, citron pressé
15

L’Été à la Cour
Cognac, liqueur d’abricot, sirop de 
romarin, angostura, citron pressé

16

LES APÉRITIFS

Ciala Spritz ou Royal (+2)
Liqueur Ciala aux fleurs de Provence, 

prosecco, Perrier
13

Pêche Impériale
Vermouth Royal Blanc, shrub de pêche, eau 

de rose, citron pressé, limonade
13

Coupe de champagne
Champagne Philipponnat Non Dosé

16



PLATS
. . . . . . . . . . . . . . . .

FROIDS

Vitello tonnato	 28
cœur de sucrine

Tartare de bœuf 	 28
brioche toastée, pommes pailles	

Pavé de thon juste saisi	 30
cœur de laitue façon niçoise

Suprême de volaille rôtie       26
romaine, parmesan, sauce Cardini

CHAUDS

Gnocchis	 24
stracciatella, beurre de sauge

Linguine aux gambas 	 32
crème de basilic	

Encornets grillés au citron	 30 
légumes confits

Filet de loup 	 34
beignet de fleur de courgette, sauce vierge

Burger Paloma	       26
pommes pailles (suppl. lard +3)

Noix d’entrecôte Angus	 35 
crémeux de pommes de terre, jus corsé

GARNITURES
6

DESSERTS
. . . . . . . . . . . . . . . .

Le Chou	 12
vanille, caramel beurre salé	

Café liégeois	 14

Tarte citron meringuée	 12

Chouquettes 	 11
sauce chocolat, crème fouettée

La Pavlova de Charlène	 16
aux fruits rouges	

Coulant au chocolat	 14
très coulant

Notre Madeleine Géante	 22
chocolat chaud, miel, chantilly

Pommes pailles | Purée de pommes de terre | Légumes d’été | Sucrine

MENU ENFANT Plat + Dessert - 20



@chateau_paloma

chateaupaloma@groupe-tandem.fr

RESTAURANT    - ÉVÈNEMENTS

Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus. 
Pour toute information concernant les allergènes, notre équipe se tient à votre disposition.


